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Geraspte wortelen 
Bloemkoolroosjes Lidl 
Selder (2 takjes ongeveer) 
2 liter water 
Kippenbouillon Knor 
15 tal minuutjes laten 
koken onder deksel 
 
Ondertussen de bechamel 
maken: 

3 el boter laten smelten 
+ 3 el bloem 
Laten bakken tot je een 
koekjesgeur hebt 
+ Melk tot saus dik is 
Wat gemalen cheddar 
Wat Sriracha pikante 
chilisaus 
 
Mengen met de soep en 
wat laten doorkoken 

   

 
 

Fotos 

 
  

  
   

 

http://www.kookpassie.be/

